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Referéncia
Designhacao|

FICHA TECNICA

DISPENSADOR CHOCOLATE QUENTE 9L 320X410X500MM

Modelo

Referéncia CLA -mm

1333330009 32x41x50

Poténcia Voltagem Freq.

- 230V 50HZ
ANOTAGOES

Ideal para servir chocolate quente na temperatura e
textura ideal.

O misturador com movimento continuo garante a
homogeneidade da consisténcia do chocolate.
Torneira antigotas especial.

Tabuleiro escorredor.

O equipamento ndo pode estar ligado vazio.

Capacidade Cor Temperatura
9L PT 30~90°C
Rotagoes Lamina
NOTES

Ideal for serving hot chocolate at the ideal temperature
and texture.

The mixer with continuous movement guarantees the
homogeneity of the consistency of the chocolate.
Special anti-drip faucet.

Draining board.

The equipment cannot be turned on empty.

CERTIFICADO DE CONFORMIDADE CE
Este produto cumpre com as seguintes diretivas do Parlamento Europeu e do Conselho:
2011/65/UE, relativa a restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos e eletronicos.

2014/30/UE, relativa a harmonizacéo da legislacao respeitante a compatibilidade eletromagnética.
2014/35/UE, relativa a harmonizag&o da legislagao respeitante a disponibilizagdo no mercado de material elétrico destinado a ser utilizado dentro de
certos limites de tensé&o.
2009/125/CE, relativa a criagdo de um quadro para definir os requisitos de concegéo ecoldgica dos produtos relacionados como consumo de energia.

Producgao Pack EAN
Esp. do corte Peso
- - 5603700220485
REMARQUES

Idéal pour servir un chocolat chaud a la température et
a la texture idéales.

Le pétrin @ mouvement continu garantit le homogénéité
de la consistance du chocolat.

Robinet spécial anti-goutte.

Egouttoir.

Le équipement ne peut pas étre allumé vide.
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