
FICHA TÉCNICA
Referência

Designação

Medidas LxPxA (mm)

550x500x880

BONE CUTTING MACHINE COUPE OSSERRA OSSOS

EAN

5603700254909
Pack

01/001

Referência

1332581650

ANOTAÇÕES
Adequado para cortar carne com ossos, congelados,
aves e peixes.
Ideal para talhos, peixarias, cozinhas de hoteis,
restaurantes, etc..
Estrutura, lâminas e mesa em aço inoxidável em
conformidade com os padrões de higiene do setor
alimentar.
Elegante, durável e higiénico.
Fácil de operar.
Diâmetro da polia: 210 mm.
Lâmina de serra: 1650x20mm.
Velocidade da serra: 15m /seg.
Mesa de corte: 380x489 mm.
Área útil de corte: 190x220 mm.
IPX1

NOTES
Suitable for cutting meat with bones, frozen foods,
poultry and fish.
Ideal for butchers, fishmongers, hotel kitchens,
restaurants, etc.
Stainless steel frame, blades and table in compliance
with food industry hygiene standards.
Elegant, durable and hygienic.
Easy to operate.
Pulley diameter: 210 mm.
Saw blade: 1650x20 mm.
Saw speed: 15 m/sec.
Cutting table: 380x489 mm.
Usable cutting area: 190x220 mm.
IPX1

REMARQUES
Convient pour la découpe de viande avec os, de aliments
surgelés, de volaille et de poisson.
Idéal pour les boucheries, poissonneries, cuisines de
hôtels, restaurants, etc.
Cadre, lames et table en acier inoxydable conformes aux
normes de hygiène de le industrie alimentaire.
Élégant, durable et hygiénique.
Facile à utiliser.
Diamètre de la poulie : 210 mm.
Lame de scie : 1650 x 20 mm.
Vitesse de la scie : 15 m/s.
Table de coupe : 380 x 489 mm.
Zone de coupe utile : 190 x 220 mm.
IPX1

5603700254909

Modelo

JG-1650S

Polia

210 mm

Freq.

50HZ

Potência

1,5KW

Velocidade

15m/seg.

Voltagem

230V

Área útil de corte

190x220 mm

Lâmina

1650x20 mm

Mesa de corte

380x489 mm

Peso

-
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