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FICHA TECNICA

FORNO CONV. GRILL+B.HUM. C/4 TAB. C.INT. 470x420x350MM 3,2KW
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EN-40A

Referéncia CLA -mm Capacidade Cor Temperatura Producao Pack EAN

1332380040 610x560x580 4 TAB. 45x33CM - 50°~300°C - 01/001 |“| Hlm H ”m Hl |H||‘

Poténcia Voltagem Freq. Rotagoes Lamina Esp. do corte Peso

3,2+2KW 230V 50HZ - - - 47KG 5603700046023
ANOTAGOES NOTES REMARQUES

Medida interior 47x42x35cm.

4 Tabuleiros 45x33cm incluidos.

Porta em vidro duplo.

Timer: 0-120min.

Funcéo circulagao de ar térmico, mantém a
temperatura mais estavel durante o processo de
confegéo.

Fung&o grill no topo, para tostar os alimentos
Funcéo humificador, a utilizagdo de vapor de agua
ajuda a atingir melhores resultados.

Ideal para cozinhar e tostar todo o tipo de receitas,
nomeadamente carnes, peixes, pao fresco ou
congelado.

Interior measure 47x42x35cm.

4 trays 45x33cm included.

Double glass door.

Timer: 0-120min.

Thermal air circulation function, keeps the temperature
more stable during the cooking process.

Grill function on top for browning food

Humidifier function, the use of water vapor helps to
achieve better results.

Ideal for cooking and toasting all kinds of recipes,
namely meat, fish, fresh or frozen bread.

CERTIFICADO DE CONFORMIDADE CE
Este produto cumpre com as seguintes diretivas do Parlamento Europeu e do Conselho:
2011/65/UE, relativa a restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos e eletronicos.

2014/30/UE, relativa a harmonizacéo da legislacao respeitante a compatibilidade eletromagnética.
2014/35/UE, relativa a harmonizag&o da legislagao respeitante a disponibilizagdo no mercado de material elétrico destinado a ser utilizado dentro de
certos limites de tensé&o.
2009/125/CE, relativa a criagdo de um quadro para definir os requisitos de concegéo ecoldgica dos produtos relacionados como consumo de energia.

Mesure intérieure 47x42x35cm.

4 plateaux 45x33cm inclus.

Double porte vitrée.

Minuterie : 0-120 min.

Fonction de circulation de air thermique, maintient la
température plus stable pendant le processus de
cuisson.

Fonction gril sur le dessus pour dorer les aliments
Fonction humidificateur, le utilisation de la vapeur de
eau permet de obtenir de meilleurs résultats.

Idéal pour cuisiner et griller toutes sortes de recettes,
notamment de la viande, du poisson, du pain frais ou
surgelé.

EQUIPAMENTOS
CONFECAO
FOGOES | FORNOS

EQUIPMENTS
MEALS MAKING

GAS COOKERS | OVENS

EQUIPEMENTS
CONFISERIE

POELES | FOURS
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