1332380004

FICHA TECNICA

DI{le]gl-Te: el BANHO MARIA CHOCOLATE/MOLHOS INOX 4,5L 32,5x26,5x29CM 0,85KW

Modelo

Referéncia Medidas (mm)
1332380004 32,5x26,5x29
Poténcia Voltagem Freq.
0,85KW 230V 50HZ

ANOTACOES

Para aquecer e manter quentes molhos e caldas doces

ou salgadas.

Fornecido com cuba @22x24cm.
Tampa com orificio para colher.
Temperatura ajustavel.

Luz indicadora de funcionamento.
Féacil limpeza.

CERTIFICADO DE CONFORMIDADE CE
Este produto cumpre com as seguintes diretivas do Parlamento Europeu e do Conselho:
2011/65/UE, relativa a restrigdo do uso de determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos e eletronicos.

2014/30/UE, relativa a harmonizagéo da legislagao respeitante a compatibilidade eletromagnética.

Temperatura

To heat and keep sweet or savory sauces and syrups

Supplied with @22x24cm bowl.
Lid with spoon hole.
Adjustable temperature.
Operation indicator light.

Q@

Pack EAN

e reso GO

- 5603700057340

REMARQUES

Pour réchauffer et maintenir au chaud les sauces et
sirops sucrés ou salés.

Livré avec bol @22x24cm.

Couvercle avec trou pour cuillere.

Température réglable.

Voyant de fonctionnement.

Nettoyage facile.

2014/35/UE, relativa a harmonizagéo da legislagéo respeitante a disponibilizagdo no mercado de material elétrico destinado a ser utilizado dentro de

certos limites de tens&o.

2009/125/CE, relativa a criagdo de um quadro para definir os requisitos de concegdo ecolégica dos produtos relacionados como consumo de energia.

BUFFET E CATERING
EQUIPAMENTOS DE BUFFET

BANHOS MARIA | AQUECEDORES

BUFFET AND CATERING
BUFFET EQUIPMENTS
BAIN MARIES | HEATERS

BUFFET ET RESTAURATION
EQUIPEMENT DE BUFFET
BAINS MARIE | CHAUFFAGE
21.05.2024



13323800042

FICHA TECNICA

BANHO MARIA INOX 4XGN1/2 1.5KW 117x34x31,5CM

Modelo

Referéncia Medidas (mm)

13323800042 117x34x31,5

Poténcia Voltagem Freq.

1,5KW 230V 50HZ
ANOTACOES

Com valvula de drenagem.

4 Contentores GN 1/2X100 incluidos.

Também pode ser usado com 2 contentores GN 1/1
(n&o Incluidos).

Capacidade Cor Temperatura
4xGN 1/2x100 - 30~90°C
Rotacgdes Lamina

NOTES

With drain valve.

4 Containers GN 1/2X100 included.

Can also be used with 2 GN 1/1 containers (not
included).

Producéo Pack EAN
o reso SILUM
Esp. do corte Peso
- 19KG 5603700214644
REMARQUES

Avec robinet de vidange.
4 Conteneurs GN 1/2X100 inclus.
Peut également étre utilisé avec 2 bacs GN 1/1 (non

inclus).

CERTIFICADO DE CONFORMIDADE CE
Este produto cumpre com as seguintes diretivas do Parlamento Europeu e do Conselho:
2011/65/UE, relativa a restricdo do uso de determinadas substéncias perigosas em equipamentos elétricos e eletrénicos.

2014/30/UE, relativa a harmonizag&o da legislagao respeitante a compatibilidade eletromagnética.
2014/35/UE, relativa a harmonizagéo da legislagao respeitante a disponibilizagdo no mercado de material elétrico destinado a ser utilizado dentro de

certos limites de tens&o.
2009/125/CE, relativa a criagdo de um quadro para definir os requisitos de concegéo ecoldgica dos produtos relacionados como consumo de energia.
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