1332100065

Designacao

FICHA TECNICA

CHAFING DISH ELETRICO PR G/T.INOX 1/1x65MM 8.5LT 220V 900W

Modelo

ZCKG65P

Referéncia Medidas LxPxA (mm) Capacidade Cor Temperatura

1332100065 570x350x240 8,5L PT <85°C+/-10°C

Poténcia Voltagem Freq. Rotagoes Lamina

0,9KW 230V 50HZ - -
ANOTAGOES NOTES

Fabricado em polipropileno resistente ao calor com
tampa em ago inoxidavel.

Fornecido com GN 1/1X65MM em ago inoxidavel com
8,5L de capacidade.

Botao para controlar a temperatura.

Utilizar com banho maria. Encha o tabuleiro com agua
até ao nivel maximo indicado. Nao utilizar sem agua.
Desliga automaticamente para evitar sobreaquecimento
e liga novamente quando a temperatura da agua desce
-10°C que o definido.

Limpar com pano humido. Ndo submergir, nem lavar em
agua corrente.

Made of heat-resistant polypropylene with a stainless
steel lid.

Supplied with a GN 1/1X65MM stainless steel container
with an 8.5L capacity.

Temperature control knob.

Use with a double boiler. Fill the tray with water to the
maximum indicated level. Do not use without water.
Automatically shuts off to prevent overheating and turns
on again when the water temperature drops below
-10°C.

Clean with a damp cloth. Do not submerge or wash
under running water.

CERTIFICADO DE CONFORMIDADE CE
Este produto cumpre com as seguintes diretivas do Parlamento Europeu e do Conselho:
2011/65/UE, relativa a restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos e eletronicos.

2014/30/UE, relativa a harmonizacéo da legislacéo respeitante a compatibilidade eletromagnética.
2014/35/UE, relativa a harmonizag&o da legislagao respeitante a disponibilizagdo no mercado de material elétrico destinado a ser utilizado dentro de

certos limites de tens&o.

Produgao Pack EAN
- 01/001
cmcocns e [N
- - 5603700050198
REMARQUES

Fabriqué en polypropyléne thermorésistant avec couvercle
en acier inoxydable.

Fourni avec un bac GN 1/1 x 65 mm en acier inoxydable
de une capacité de 8,5 L.

Bouton de réglage de la température.

A utiliser avec un bain-marie. Remplir le bac de eau jusque
au niveau maximum indiqué. Ne pas utiliser sans eau.

Se éteint automatiquement pour éviter la surchauffe et se
rallume lorsque la température de le eau descend en
dessous de -10 °C.

Nettoyer avec un chiffon humide. Ne pas immerger ni laver
sous le eau courante.

2009/125/CE, relativa a criagdo de um quadro para definir os requisitos de concegédo ecoldgica dos produtos relacionados como consumo de energia.
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