1331840045

Designacgéao

EIC

HATECNICA

HOTTE P/ COZINHA INOX 1000X1000X500MM

Modelo

Referéncia Medidas (mm) Capacidade Espessura Cor

1331840045 1000x1000x500 - - -
ANOTACOES NOTES

As hottes sdo um sistema de exaustao e extracéo
profissional para cozinhas das areas de hotelaria e
restauracao.

Elas servem para captar, filtrar e remover cheiros,
vapores, fumos e gorduras provenientes da
confegéo dos alimentos.

Além disso, proporcionam prote¢ado contra
incéndios e criam um ambiente de trabalho
confortavel, removendo calor e mantendo uma
temperatura ambiente mais agradavel.

A hotte deve ser colocada por cima do fogéo e
forno para evacuar, de imediato, o ar impuro e
gorduras que estes produzem, permitindo que a
cozinha se mantenha limpa.

Filtro de substiticdo vendido separadamente: ref.:
1331844949
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EQUIPAMENTOS
MOBILIARIO DIVERSO
BANCADAS | PIAS | ESTERILIZADORES

Kitchen hoods are a professional exhaust and
extraction system for kitchens in the hotel and
restaurant sectors.

They are used to capture, filter and remove odors,
vapors, smoke and fats from food preparation.
Additionally, they provide fire protection and create
a comfortable working environment, removing heat
and maintaining a more pleasant ambient
temperature.

The kitchen hood must be placed above the stove
and oven to immediately evacuate the impure air
and grease they produce, allowing the kitchen to
remain clean.

Replacement filter sold separately: ref.:
1331844949

CERTIFICADO PARA USO ALIMENTAR
Este produto cumpre com o Regulamento (CE) n° 1935/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho,
de 27 de outubro de 2004, sobre os materiais e objetos destinados a entrar em contato com alimentos.

EQUIPMENTS
FURNITURE
WORKING TABLES | SINKS | TAPS

Temperatura Pack EAN
B 111
5603700240124
REMARQUES

Les hottes sont un systeme de aspiration et de
extraction professionnel pour les cuisines des
secteurs de le hotellerie et de la restauration.

lls sont utilisés pour capter, filtrer et éliminer les
odeurs, vapeurs, fumées et graisses issues de la
préparation des aliments.

De plus, ils offrent une protection incendie et
créent un environnement de travail confortable,
évacuant la chaleur et maintenant une température
ambiante plus agréable.

La hotte doit étre placée au-dessus de la cuisiniere
et du four pour évacuer immédiatement le air
impur et les graisses que ils produisent, permettant
ainsi a la cuisine de rester propre.

Filtre de remplacement vendu séparément : réf. :
1331844949
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