
FICHA TÉCNICA
Referência

Designação

Medidas (mm)

265x325x65

CONTAINER GN 1/2 CONTAINER GN 1/2CONTENTOR GN 1/2

Capacidade

3L

EAN

5603700212053
Pack

05/020

Referência

0734121365

ANOTAÇÕES

Os contentores em melamina caracterizam-se pela
sua durabilidade, qualidade, resistência, superfície
brilhante e elegante.
Desenhados segundo o padrão europeu
Gastronorm (GN), especificado na norma EN 631;
Evitar impactos e alterações bruscas de
temperatura.
Não suporta superfícies quentes.
Material insípido e inodoro.
Não utilizar com alimentos e bebidas ácidas como
molho de tomate, vinagre, sumo de limão;
Pode usar em banho-maria até 70ºC.

NOTES

Melamine containers are characterized by their
durability, quality, strength, and glossy, elegant
surface.
Designed according to the European Gastronorm
(GN) standard, specified in EN 631;
Avoid impacts and sudden temperature changes.
Cannot withstand hot surfaces.
Tasteless and odorless material.
Do not use with acidic foods and beverages such
as tomato sauce, vinegar, or lemon juice;
Can be used in a bain-marie up to 70°C.

REMARQUES

Les récipients en mélamine se distinguent par leur
durabilité, leur qualité, leur résistance et leur
surface brillante et élégante.
Conçus selon la norme européenne Gastronorm
(GN), spécifiée dans la norme EN 631.
Évitez les chocs et les variations brusques de
température.
Ne supportent pas les surfaces chaudes.
Matériau sans goût ni odeur.
Ne pas utiliser avec des aliments et boissons
acides tels que la sauce tomate, le vinaigre ou le
jus de citron.
Peut être utilisé au bain-marie jusque à 70 °C.

5603700212053

Cor

BR

Espessura

-

Modelo

Temperatura

-20~70ºC
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