0730957244

FICHA TECNICA

PA P/PIZZA PERFURADA ALUMINIO CABO CURTO 300X660MM /25

Linha / Modelo

KU7244

Referéncia Medidas (cm)
0730957244 30x66
ANOTAGOES

A pa para pizza perfurada em aluminio com
cabo curto 300x660 mm & um utensilio pratico e
resistente, ideal para 0 manuseamento de
pizzas em fornos profissionais. Fabricada em
aluminio leve, garante facilidade de utilizagéo e
elevada durabilidade mesmo em uso intensivo.
A superficie perfurada ajuda a reduzir o
excesso de farinha e melhora a circulagédo de
calor durante a cozedura, contribuindo para
resultados mais uniformes. O cabo curto
proporciona maior controlo e precisao, sendo
indicada para pizzarias, restaurantes e cozinhas
profissionais
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NOTES

The perforated aluminum pizza peel with a short
handle, measuring 300x660 mm, is a practical
and durable tool, ideal for handling pizzas in
professional ovens. Made of lightweight
aluminum, it ensures ease of use and high
durability even with intensive use. The perforated
surface helps reduce excess flour and improves
heat circulation during baking, contributing to
more even results. The short handle provides
greater control and precision, making it suitable
for pizzerias, restaurants, and professional
kitchens

CERTIFICADO PARA USO ALIMENTAR
Este produto cumpre com o Regulamento (CE) n® 1935/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho,
de 27 de outubro de 2004, sobre os materiais e objetos destinados a entrar em contato com alimentos.

KITCHEN
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ALUMINIUM

Cor Pack EAN
5603700265523
REMARQUES

La pelle a pizza en aluminium perforé a manche
court (300 x 660 mm) est un outil pratique et
résistant, idéal pour la manipulation des pizzas
dans les fours professionnels. Fabriquée en
aluminium léger, elle garantit une grande facilité
d'utilisation et une durabilité exceptionnelle,
méme en cas d'usage intensif. Sa surface
perforée permet de réduire I'excés de farine et
d'améliorer la circulation de la chaleur pendant la
cuisson, pour des résultats plus homogeénes. Le
manche court offre un meilleur contrdle et une
plus grande précision, la rendant parfaitement
adaptée aux pizzerias, restaurants et cuisines
professionnelles
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