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Referéncia
Designhacao|

FICHA TECNICA

MAQUINA EMBALAR A VACUO CAM. 380x345x75MM 0,37KW

Modelo

VC-305T

Referéncia CLA -mm
0433903050 400x500x400
Poténcia Voltagem Freq.
0,37KW 230V 50HZ
ANOTAGOES

Maquina de embalar a vacuo de uma camara com
painel de controlo digital.

Dimensdes da camara: 380x345x75MM

Funcdes: embala e sela. Comprimento de selagem:
300MM

A embalagem com alto grau de vacuo armazena
menos ar e por isso reduz o risco de multiplicagdo de
bactérias, oxigenagéo e bolor. Ao mesmo tempo reduz
o volume dos produtos o que facilita o transporte e a
arrumagao.

Adequada para embalar produtos solidos, liquido ou
em po.

Capacidade

Cor Temperatura

<30CM - -

Rotagoes Lamina

NOTES

Single chamber vacuum packaging machine with digital
control panel.

Camera Dimensions: 380x345x75MM

Functions: packs and saddles. Sealing Length: 300MM
High vacuum packaging stores less air and therefore
reduces the risk of bacterial growth, oxygenation and
mold. At the same time it reduces the volume of
products which facilitates transport and storage.
Suitable for packaging solid, liquid or powder products.

CERTIFICADO DE CONFORMIDADE CE
Este produto cumpre com as seguintes diretivas do Parlamento Europeu e do Conselho:
2011/65/UE, relativa a restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos e eletronicos.

2014/30/UE, relativa a harmonizacéo da legislacao respeitante a compatibilidade eletromagnética.
2014/35/UE, relativa a harmonizag&o da legislagao respeitante a disponibilizagdo no mercado de material elétrico destinado a ser utilizado dentro de
certos limites de tensé&o.
2009/125/CE, relativa a criagdo de um quadro para definir os requisitos de concegédo ecoldgica dos produtos relacionados como consumo de energia.

@@

Producgao Pack EAN
Esp. do corte Peso
- 38KG 5603700229006
REMARQUES

Machine de emballage sous vide a une chambre avec
panneau de commande numérique.

Dimensions de la caméra: 380x345x75 MM

Fonctions : packs et selles. Longueur de étanchéité:
300 MM

Le emballage sous vide poussé stocke moins de air et
réduit donc le risque de croissance bactérienne, de
oxygénation et de moisissure. En méme temps il réduit
le volume des produits ce qui facilite le transport et le
stockage.

Convient pour le conditionnement de produits solides,
liquides ou en poudre.
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