
FICHA TÉCNICA
Referência

Designação

Medidas (CM)

40

WHISK 16 WIRES FOUET 16 FILSVARA BATEDORA 16 VARAS

Capacidade

-

EAN

5603700051416
Pack

01/030

Referência

0433650740

ANOTAÇÕES
Batedor profissional composto por uma pega em nylon e
16 fios de aço inoxidável resistentes.
Ideal para misturar ovos, massas, molhos e similares.
Não se deteriora nem enferruja mesmo num período de
tempo longo.
Não é poroso, é fácil de limpar e pode ser esterilizado.
Resistente ao calor, até 120º.
Textura suave naturalmente anti gordura.
Adequado a máquina de Lavar Louça.

NOTES
Professional whisk consisting of a nylon handle and 16
resistant stainless steel wires.
Ideal for mixing eggs, pasta, sauces and similar.
It does not deteriorate or rust even over a long period of
time.
It is non-porous, easy to clean and can be sterilized.
Heat resistant, up to 120º.
Smooth, naturally anti-grease texture.
Dishwasher safe.

REMARQUES
Fouet professionnel composé de un manche en nylon et
de 16 fils en acier inoxydable résistants.
Idéal pour mélanger les œufs, les pâtes, les sauces et
autres.
Il ne se détériore pas et ne rouille pas, même sur une
longue période.
Il est non poreux, facile à nettoyer et peut être stérilisé.
Résistant à la chaleur, jusque à 120º.
Texture onctueuse, naturellement anti-graisse.
Passe au lave-vaisselle.

5603700051416

Cor

PT

Espessura

2mm

Temperatura

120ºC

Linha

-
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PASTRY PÂTISSERIE

BÂTONS | SPATULES | PINCEAUXWHISKS | SPATULAS | BRUSHES

PASTELARIA

VARAS | RAPA TACHOS | PINCÉIS

KITCHEN & BAKING CUISINE ET PÂTISSERIECOZINHA E PASTELARIA


