
MÁQUINA CORTADORA LEGUMES, FRUTAS E VEGETAIS – MODELO MFC23 
MANUAL DE INSTRUÇÕES 

 
 

DESCRIÇÃO 
A máquina cortadora modelo MFC23 é uma nova máquina para cortar, picar e laminar legumes, frutas e 
vegetais, desenhada e criada por nós, usando uma tecnologia moderna e avançada. É fornecida com vários 
acessórios que permitem cortar, legumes, frutas e vegetais em diferentes tamanhos e formas. A máquina é 
também fornecida com discos que permitem ralar finamente queijos, chocolate, amêndoas e pão.  
 
Esta máquina tem um design elegante, é muito versátil, fácil de manusear e de utilizar. Todas as partes que 
entram em contacto com os alimentos são feitos de aço inoxidável e estão em conformidade com os padrões 
de higiene standard. É a máquina ideal para utilizar em hotéis e restaurantes.  
 
Antes de utilizar, leia cuidadosamente todo o manual de instruções de modo a garantir a utilização correcta e 
segura desta máquina.  
 
 
ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 
 

Voltagem ~220V 

Frequência 50Hz 

Potência necessária  0,47kW 

Potência 0,25kW 

Diâmetro dos discos 204mm 

Capacidade de produção 120kg/h 

IPNO IPX1 

Dimensões 275x580x455 

Peso líquido 30Kg 

 
 
UTILIZAÇÃO E MANUTENÇÃO 
 
1. Antes de utilizar verifique que a potência instalada corresponde à potência requerida pela máquina e que a 

tomada à qual ligou a máquina é uma tomada de terra, correctamente ligada.  
 
2. Instale o ejector, o dispositivo estático e o disco amovível consoante o tipo de corte que pretender obter. 

Feche a tampa superior e bloqueie a pega. A máquina só começará a funcionar quando a tampa estiver 
fechada e a pega devidamente bloqueada. 

 
3. Existem 2 alimentadores na tampa superior. No alimentador mais pequeno, os alimentos são colocados na 

horizontal e são naturalmente cortados longitudinalmente. No alimentador mais alto, os alimentos são 
colocados na vertical. Para empurrar os alimentos dentro dos alimentadores utilize o respectivo acessório 
empurrador. De modo a evitar qualquer tipo de acidente pessoal ou ferimento, e de modo a evitar danos 
nas lâminas da máquina, nunca use as mãos ou qualquer outro objecto que não seja o respectivo 
acessório empurrador para empurrar os alimentos dentro dos alimentadores.  

 
4. Esta máquina corta apenas legumes, frutas ou vegetais. Não deve ser utilizada para cortar carne.  
 
5. Depois de utilizar, abra a tampa superior, desmonte o disco e lave-o bem como o interior do corpo da 

máquina. Volte a colocar o disco no respectivo eixo e feche a tampa superior, a máquina está a pronta ser 
usada de novo.  
ATENÇÃO: Não deve lavar a máquina com jactos de água. Deverá limpá-la apenas com um pano.  
NOTA: Esta máquina encontra-se equipada com um sistema de segurança, que fará com que ela pare 
automaticamente em caso de sobrecarga ou se entrar em circuito invertido. Neste caso, o motor da 
máquina será protegido. Deverá desligar a máquina e retirar aquilo que estiver a obstrui-la. Só depois 
deverá ligar de novo a máquina e reiniciar o seu funcionamento.  
 
 
 
 
 



 
ACESSÓRIOS 
 
1 – DISCOS “C” – Para cortar em fatias ou tiras e com várias espessuras. 
 

Nº C2 C3 C10 

Lâminas 3 2 1 

Espessura das fatias 
(mm) 

2 3 10 

 
2 – DISCOS “As” – Para cortar em pedaços os legumes e as frutas 
 

Nº As3 

Entre secções axa (mm) 3,5x3,5 

 
 
3 – DISCOS “F” – Para cortar em pedaços legumes e frutas 
 

Nº F8 

Entre secções axa (mm) 8x8 

 
 
4 – DISCOS “M” – Para cortar em cubos os vegetais e frutas para  
saladas …etc. Deve ser usado com um disco C. 

 

Nº M101 

Com um disco C C10 

Cubos (mm) 10x10x10 

 
 
 5 – DISCOS “P” – Para ralar queijo, amêndoas, chocolate, pão 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Nº na 
ilustração 

Parte nº Nome da peça Quant. 

1 MFC23-17 Acessório empurrador 1 

2 MFC23-23 Pega 1 

3 MFC23-1 Tampa superior 1 

4 MFC23-13 Manipulo de aperto 1 

5 MFC23-14 Eixo 1 

6 MFC23-2 Corpo da máquina 1 

7 LAY37(PBC) Botão à prova de água 1 

8 AVW-401ER Botão de emergência 1 

9 HG4-692-67 Anilha de batente 1 

10 GB276-64 Rolamento 203 2 

11 MFC23-6 Bucha longa 1 

12 MFC23-9 Bucha curta 1 

13 MFC23-8 Anilha final 1 

14 MFC23-7 Correia 1 

15  Correia A580 1 

16 MFC23-25 Motor 1 

17 MFC23-11 “capacitor” 2 

18  “capacitor” 1 

19 MFC23-3 Interruptor 1 

20 Z15G1307 Limitador 1 

21 MFC23-4 Suporte 1 

22 CJXA-1210D Contactor comum 1 

23 JRSA-09310d Sensor de calor 1 

24  Anilha  

25 MFC23-27 Transmissão 1 

26 MFC23-26 Placa do motor 4 

27 MFC23-12 Pés 4 

28  Disco F8 1 

29 MFC23-38 Disco AS3 1 

30 MFC23-35 Disco C3 1 

31 MFC23-34 Disco C2 1 

32 MFC23-40 Disco P 1 

33 MFC23-37 Disco C10 1 

34 MFC23-33 Disco M10 1 

35 MFC23-29 Disco giratório 1 

 


